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Per effettuare un cappuccino:

1. Premi il pulsante del caffè per accendere la macchina;

2. Versa il latte desiderato nel bricco, quindi solleva la lancia vapore e inseriscila nel bricco del latte;

3. Assicurati di mettere la giusta quantità di latte nell'apposito bricco. Per ottenere una schiuma ideale, ti

raccomandiamo l'uso di latte parzialmente pastorizzato e scremato a temperatura frigo;

4.Seleziona il livello di Temperatura del latte sulla posizione intermedia e il livello della consistenza del latte sulla

seconda posizione. Quindi, premi il pulsante Vapore per iniziare a montare il latte;

5. Mentre il latte sta montando, sblocca e apri la parte superiore della macchina, quindi, inserisci una capsula;

6. Posiziona una tazza della capacità sufficiente sotto l'erogatore del caffè e premi il tasto del caffè due volte, al fine

di assicurarti di estrarre in modo ottimale una minore quantità di caffè, ideale per il latte;

7. Una volta completata l'erogazione, rimuovi la tazza e il bricco di latte. A questo punto, pulisci la lancia vapore con

un panno morbido e umido. La macchina effettuerà automaticamente lo spurgo della lancia vapore una volta che

sarà tornata nella posizione abbassata,  infine, apri la parte superiore della macchina per espellere la capsula usata;

8. Versa la schiuma di latte nel caffè e la ricetta è pronta!

Se vuoi consultare altre ricette, segui il video sottostante:
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